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Unitray ist unser Wärme-/
Kühlwagen mit integrierter 
Konvektionstechologie für die 
Warm-/Kalt-Tablett-Verteilung.

Vorteile der Kategorie
Unitray ist für die Gemeinschaftsverpflegung 
bestimmt, insbesondere im 
Gesundheitsbereich, in Unternehmen, 
Schulen und Gefängnisse.

Krankenhäuser
und Altenheime

Schulen

WARM-/KALT-TABLETT
Der Wagen ist mit einer Zwischenwand ausgestattet,  
die eine gute Isolierung zwischen dem warmen und  
dem kalten Teil des Tabletts gewährleistet.

AKTIVE KONVEKTIONSTECHNIK
Konvektionstechnik zur Erhaltung der organoleptischen 
Eigenschaften der Speisen sowohl während der  
Warm-/Kühlhaltefunktion/ Temperatur-Boost (C&S)  
als auch während der Regenerationszyklen  
(C&C oder C&F).

TECHNOLOGIE AN BORD
Plug-in-Wagen, der eine flexible und einfache 
Nutzung in jedem Kontext ermöglicht. Ausgestattet 
mit einem Bordcomputer für ein verbessertes 
Management der Arbeitsabläufe und eine effizientere 
Temperaturüberwachung in Übereinstimmung mit den 
HACCP-Standards.

Bereiche
01.

02.

03.GefängnisseUnternehmen

UNITRAY



capacità

20 vassoi passo 91.15 mm

24 vassoi passo 79 mm

capacità

26 vassoi passo 91.15 mm

30 vassoi passo 79 mm
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50 % WARM — 50 % KALT

Erhältliche Größen
. GN 1/1 530x325 mm 
. EXT 565x332,5 mm

50% WARM — 50% KALT (+/- 3%)

Erhältliche Größen
. GN 1/1 530x325 mm

63 % WARM — 37 % KALT

Erhältliche Größen
. GN 1/1 530x325 mm

Tablett mit getrennten Schalen 
Zur Gewährleistung einer besseren Hygiene im gesamten 
Arbeitsablauf.

Flaches Tablett
Ohne getrennte Schalen; bietet dem Patienten eine bessere 
Ergonomie während der Mahlzeit. Es besteht die Möglichkeit, 
den Warm- oder Kaltbereich je nach Bedarf zu vergrößern.

Größen und Tabletts
Größe LargeGröße Small

colori
         cappuccino                grau

colori
         cappuccino                grau

colori
         cappuccino                grau

Fassungsvermögen

20 Tabletts Abstand 91,15 mm

24 Tabletts Abstand 79 mm

Fassungsvermögen

26 Tabletts Abstand 91,15 mm

30 Tabletts Abstand 79 mm

MODELLE
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Worum handelt es sich?

Das C&S-Arbeitssystem sieht vor, dass die warmen 
Speisen direkt vor der Ausgabe zubereitet werden, 
bei jedem Service. Unitray sorgt für die richtige 
Temperaturhaltung im Warm- und Kaltfach von der 
Zubereitung bis zur Ausgabe an den Gast.  
Die empfohlene Leistung beträgt 5,7 kW.

Unitray C&S 
Umluft-Kaltfach
Umluft-Warmfach

01.  ZUBEREITUNG

Bei jedem Service für das
Frühstück, Mittag- oder
Abendessen werden die
Speisen in der Küche oder  
in einem anderen dafür 
vorgesehenen
Raum zubereitet.

02.	 TABLETTVORBEREITUNG

In der Küche oder in einem
eigens dafür vorgesehenen
Bereich werden die nach
HACCP-Standards temperierten
Speisen portioniert und auf dem
individuellen Tablett angerichtet.

03.	 LADEN

Die fertigen Tabletts werden
dann in den Unitray geladen 
und zu dem Bereich 
transportiert, in dem der Zyklus 
durchgeführt wird.

04.	 TEMPERATUR-BOOST

Sobald das Gerät an das Stromnetz
angeschlossen ist, sorgt der Unitray bei
Auswahl eines der vorprogrammierten
Zyklen mit seinem aktiven
Konvektionssystem für die
Temperaturhaltung oder (bei Bedarf)
sogar für eine Temperaturverbesserung
der warmen und kalten Speisen.

05.	 VERTEILUNG

Unitray sorgt für die passive
Temperaturhaltung der Speisen bis
zum Zielort, wo das individuelle
Tablett direkt an den Gast
ausgegeben wird. Das Tablett wird
dann am Ende der Essenszeit
abgeholt.

06.	 REINIGUNG

Nach der Rückkehr in die Küche
mit den Tabletts, wird der
Unitray gewaschen und
hygienisiert, damit er für den
nächsten Service bereitsteht.

Cook and serve
Arbeitsablauf
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Worum handelt es sich?

Unitray in der Konfiguration C&C/C&F
verfügt über ein multifunktionales Warm-/
Kaltfach und ein Kaltfach; beide Fächer
funktionieren mit Umluft. Die empfohlene
Leistung beträgt 7,3 kW.

Kaltfach
/ Kaltfach

Kaltfach
/ Warmfach

01.  ENTNAHME DER SPEISEN

Die bereits zubereiteten und
dann tiefgekühlten Speisen
werden dem Vorrat 
entnommen.

02.	 TABLETTVORBEREITUNG

In einem Anrichtebereich mit
kontrollierter Temperatur werden
die Speisen noch kalt portioniert
und auf dem individuellen Tablett
angerichtet.

03.	 LADEN

Die noch kalten Tabletts werden  
in den Unitray geladen und dann
zum Regenerierungsbereich
transportiert. Auf dem
Transportweg sorgt der Unitray
für die passive Temperaturhaltung
der Speisen.

06.	 VERTEILUNG

Nach Ankunft am Zielort wird das
individuellen Tablett direkt an den
Gast ausgegeben, ohne dass
zusätzliche Arbeiten erforderlich
sind. Das Tablett wird dann am
Ende der Essenszeit abgeholt.

07.	 REINIGUNG

Nach der Rückkehr in die Küche
mit den Tabletts, wird der
Unitray gewaschen und
hygienisiert, damit er für den
nächsten Service bereitsteht.

04.	 KÜHLHALTEFUNKTION

Nach dem Anschluss an die
Stromversorgung hält der
Unitray aktiv die Kühlkette in
den beiden Konvektionsfächern 
aufrecht.

05.	 REGENERATION

Zum eingestellten Zeitpunkt wird der
Regenerationszyklus automatisch
aktiviert. Das multifunktionale Fach
wechselt von kalt auf warm, um die
Speisen mit der richtigen 
HACCPTemperatur zu regenerieren, 
während das Kaltfach weiterhin kühlt.

EXTERNER TRANSPORT

Die perfekteIsolierung des
Unitray macht dieses Modell
auch zur idealen Lösung für
externe Transporte (z. B. für
zentralisierte Küchen oder
ausgelagerte Einrichtungen) mit
LKW oder anderen Fahrzeugen.

Cook and chill
/ Cook and freeze
Arbeitsablauf
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Zwischenwand mit doppelter Dichtung
Doppelt abgedichtete Barriere und
thermische Trennung für eine 
HACCPsichere Isolierung sowohl für die 
warme als auch für die kalte Seite.

Innenkammer mit abgerundeten Ecken
Leicht zu reinigen, dank bündiger
Oberflächen und großer Ecken, sowohl
innen als auch außen.

Ergonomischer Griff
In einer ergonomischen Höhe positioniert  
und vor seitlichen Stößen geschützt.

Flacher Deckel

Auf dem Deckel steht eine
große Arbeitsfläche mit
Standard-Aluminiumleisten zur
Verfügung. Die Höchstlast
beträgt 20 kg.

Kabelschutzfach

Kabelaufbewahrung, wenn der
Wagen nicht in Gebrauch ist. Dies
garantiert langfristig eine
drastische Reduzierung von
Kabelschäden.

Perimeter-Stoßschutz
Zum Schutz aller Teile des Wagens,
insbesondere der Türen, auch in
geöffneter Stellung. Dies gilt sowohl für
Einzeltüren (2-türige Konfiguration) als
auch für Falttüren (4-türige
Konfiguration).

Hochbelastbare Räder

Erhältlich in 4- oder 6-Rad-
Varianten und konfigurierbar nach
Materialart und Bremssystem.

Kondensatauffangwanne 

Das Design mit versenkter Wanne
erleichtert die Entleerung ohne
Beeinträchtigung der Hygiene.

Vorteile
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Design
Ästhetik 
Hochwertiges, lineares Design,
erhältlich in Gelb oder Blau.

Funktionsweise 
Jeder Teil des Wagens bleibt innerhalb
der ursprünglichen Abmessungen des
Geräts, einschließlich Sonderzubehör:
	 • Bessere Ergonomie und Sicherheit 
     für die Bediener;
	 • Drastische Reduzierung 
     von Schäden.

Hygiene
Bündige Oberflächen und Ecken mit
einem großen Radius begrenzen die
Schmutzansammlung und erleichtern die
Reinigung, sowohl innen als auch außen.
Unitray ist IPX5-zertifiziert (unter
Ausnahme der Zeroeffort Versionen,  
die IPX4-zertifiziert sind).
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Höherer Luftstrom  
im Vergleich zu Marktstandards.

Optimierter gleichmäßiger,
horizontaler Luftstrom.

Axialventilatoren für eine
intelligentere Luftverteilung.

Mehr Flexibilität und Vielseitigkeit
Der durch Equalconvect generierte
zusätzliche Luftstrom kann für die
Optimierung von Arbeitsabläufen mit
Sprint-Zyklen (Boost-Zyklus ab 15 Minuten
und Regeneration ab 45 Minuten) aber
auch um optimale Qualität durch die
Regenerierung mit niedrigen Temperaturen
(ab 95 °C) anzustreben.

Equalconvect ist die beste
Konvektionsheiztechnologie auf dem 
Markt, dank einer Reihe von Lösungen, 
die unser Know-how im Bereich 
aerodynamischer Strömungen mit 
technischen Ad-hoc-Lösungen für das 
Wärmemanagement kombinieren.

Gleichmäßigkeit der Temperaturen
Intelligente Verteilung von mehr
Luft im Vergleich zum üblichen
Marktstandard; eine horizontale
Leitung der Strömung sorgt
dafür, dass die Luft gleichmäßig
jedes Tablett erreicht.

Qualität und Appetitlichkeit
Möglichkeit der Regenerierung
bei niedrigen Temperaturen zur 
Erhaltung der organoleptischen
Eigenschaften der Speisen.

Energieeinsparung
25 % effizienter als  
die vorherige Serie.

Serienmäßige Technologien
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Ausgewogen
Guter Kompromiss
zwischen Zeit und Qualität

Geschwindigkeit
Sprint-Zyklen

Qualität
Regenerierung bei
niedriger Temperatur
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Auf der Grundlage der aus der Luftfahrt 
übernommenen Aluframe -Technologie 
haben wir einen kompakten, leichten, 
nahtlosen Rahmen mit einer Struktur 
aus eloxierten, straggepressten 
Aluminiumprofilen entwickelt, die durch 
verschraubte Eckverbindungen
miteinander verbunden sind.

Verschraubte Profile für eine 
leichtere Demontage.

Perimeterrahmen für eine 
verbesserte Kompaktheit.

Aluminium: 3-mal leichter als Stahl 
ohne Einbußen bei der Festigkeit.

Rrecyceltes und recycelbares
Aluminium.

Das Aluminiumprofil ist so konzipiert, 
dass es die vollständige 
Vermeidung von Wärmebrücken 
mit der Edelstahl-Innenkammer 
begünstigt.

Ergonomie
Aluframe macht Unitray zum leichtesten 
Wagen auf dem Markt. Außerdem ist dieser 
Wagen besonders kompakt, vor allem in der 
Höhe, was die Handhabung erleichtert.

Nachhaltig
Der Rahmen besteht aus recyceltem 
Aluminium und ist am Ende der 
Lebensdauer des Geräts vollständig 
recycelbar.

Energieeinsparung
Erhöhte Lebensdauer durch die 
Möglichkeit des Austauschs einzelner 
Rahmenprofile und verbesserte 
Wärmedämmung zur Begrenzung des 
Energieverbrauchs.
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Intelliflow ist das neue
Steuerungssystem und so konzipiert, 
dass es leicht zugänglich ist und 
Bedienungsfehler ausschließt. 
Intelliflow beruht auf dem Linux- 
Betriebssystem und ist unsere 
neue Lösung für eine intuitive und 
einfache Gerätesteuerung über einen 
praktischen 7-Zoll- Touchscreen.

Einfache und intuitive 
Benutzeroberfläche.

Umfangreiches 
Kontrollund 
Diagnosesystem.

Integrierte Kamera für 
eine sichere Handhabung 
(optional).

Benutzerfreundlich
Verbesserte Benutzerfreundlichkeit dank ei-
ner Software- und Hardware-Architektur, die 
das Lernen erleichtert und Bedienungsfehler 
minimiert.

Sicherheit
Umfassendes Kontroll-/Diagnosesystem zur 
Überwachung der korrekten Funktion des 
Wagens gemäß den HACCP-Normen.

Konnektivität
Es besteht die Möglichkeit, über das 
Linux-Betriebssystem Verbindungen 
zu proprietären Peripheriegeräten 
oder Software, wie z. B. unserem 
Communicator, oder auch zu 
Geräten und Software von 
Drittanbietern herzustellen.

SERIENMÄßIGE TECHNOLOGIEN



RATIONAL PRODUCTION 11RATIONAL PRODUCTION 11RATIONAL PRODUCTION 11

Communicator ist die 
Software für die Überwachung 
von Distributionsprozessen 
nach HACCP-Prinzipien und 
für das Management des 
Geräteparks. Communicator 
ist, den Anforderungen an die 
Rückverfolgbarkeit entsprechend, 
in zwei Versionen erhältlich: Basic 
und Premium.

HACCP-Sicherheit
Überwachung und Aufzeichnung der 
Betriebstemperaturen und rechtzeitige 
Erkennung von Anomalien, wodurch eine 
hohe Lebensmittelsicherheit und ein 
rechtzeitiges Eingreifen des Bedieners 
gewährleistet wird.

Zugriffsmöglichkeiten
Das Cloud-System ermöglicht dem Bediener 
den Zugriff auf Communicator von jedem 
Gerät, das dieser besitzt.

Wirtschaftliche Einsparungen
Geringere Kosten und kürzere Interven-
tionszeiten vor Ort durch die Rückver-
folgung der Geräteleistungsdaten und die 
Möglichkeit, diese Daten auch an zugelas-
sene Servicezentren weiterzugeben.

OPTIONALE TECHNOLOGIEN

USB-Stick

Communicator basic
Einsteigermodell, einfach zu 
installieren und zu verwenden, 
preiswert, für die Bedürfnisse 
kleiner Einrichtungen konzipiert.

Communicator premium
Umfassende Konnektivität in Echtzeit. 
Ermöglicht zeitnahe Eingriffe aus der 
Ferne, wobei die Daten entweder 
in der Cloud oder auf einem lokalen 
Server gespeichert werden können.

Funktionsweise

Kommunikationstechnik

Temperaturverlauf

Alarmverlauf

Verwaltung mehrerer Anlagen

Verwaltung von  
Personalvollmachten
Back-up der  
Wagenprogrammierung

Individuelle Anpassung von Alarmen  
und Betriebsanweisungen

Überwachung in Echtzeit

Fernsteuerung und -programmierung

Installation auf lokalem Server (optional)

WLAN

Optionale Technologien
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Zeroeffort ist eine Reihe von 
Transportsystemen, die durch integrierte 
Elektromotoren unterstützt werden. 
Es sind zwei Versionen erhältlich, 
Hybrid und Climb, die mit dem Ziel 
entwickelt wurden, eine gute Ergonomie 
und die Sicherheit des Bedieners zu 
gewährleisten.

OPTIONALE TECHNOLOGIEN

Technologie

Motorleistung

Batterien

Dauer der vollständigen Aufladung

Batterielaufzeit

Schutzart

Geräuschpegel

Automatische Bergauf-/Bergab-Bremse

Manuelle Bewegung

Notaus-Taste

Patent

Elektromotor mit magnetischem Antrieb

100 W (x2)

Lithium-Eisen-Phosphat (LiFePO4)

1 Stunde (während des Regenerationszyklus)

1 Stunde (Dauerbetrieb) 2 Stunden 
(Nutzung beim Service)

IPX4

<58 Db

Patentiert von Rational Production

Elektromotor mit mechanischem Antrieb

560 W

Blei (Pb)

10 Stunden

2 Stunden (Dauerbetrieb)  
4 Stunden (Nutzung beim Service)

IPX4

<58 Db

 

 

Zeroeffort hybrid
ist eine patentierte Lösung zur 
Erleichterung der Handhabung 
auf ebenen Strecken. Die normale 
Schubkraft des Bedieners wird 
elektrisch unterstützt und der 
Kraftaufwand auf diese Weise 
minimiert.

Zeroeffort climb
ist eine 100-prozentig motorisierte 
Version mit einer direkten 
Verbindung zwischen Motor 
und Rädern und damit die 
leistungsstärkste und beste Lösung 
zum sicheren Befahren von Rampen.

Funktionsweise

Keine Zusatzkosten Mit der 
Zeroeffort-Option kann der  
Wagen von einer einzigen Person 
gehandhabt werden, was für 
erhebliche Einsparungen bei den 
Personalkosten sorgt.

Keine MSE Muskel-Skelett-
Erkrankungen (MSE) gehören zu 
den häufigsten Erkrankungen in 
Zusammenhang mit der Handhabung 
von Lasten. Die Zeroeffort-
Technologie minimiert das Risiko von 
arbeitsbedingten Muskel- und Skelett-
Erkrankungen im Bereich des Rückens, 
des Nackens, der Schultern sowie der 
oberen und unteren Gliedmaßen.
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Intuitiv
Die Steuerung ist in den 
Schiebegriff integriert, sodass 
die Handhabung vom ersten 
Gebrauch an einfach ist.

Präzise
Die Drosselklappenbeschleunigung 
ermöglicht eine präzise Steuerung 
des Wagens, auch auf engstem 
Raum.

Optimiert 
Die von den Elektromotoren 
erzeugte Schubkraft von 6 kg 
ermöglicht es dem Bediener, 
den Wagen mühelos zu 
bewegen.

Flexibel
Vier Geschwindigkeiten 
verfügbar, zwei 
Geschwindigkeiten für jede 
Fahrtrichtung.

Patentiert
Die patentierte 
Magnetkupplung ermöglicht 
den Einsatz auch bei einem 
technischen Defekt oder wenn 
die Batterien leer sind.

Sicher
Die Motorleistung in 
Kombination mit dem 
automatischen Bergauf- und 
Bergabbremssystem ist 
zertifiziert, um 15%ige Rampen 
mit absoluter Sicherheit zu 
bewältigen.

Zeroeffort   hybrid

Zeroeffort   climb

OPTIONALE TECHNOLOGIEN
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Zughaken
Ein Schwing-Zughaken aus 
Edelstahl ermöglicht den Transport 
von bis zu vier Wagen gleichzeitig 
mit nur einem Schleppfahrzeug.

AGV/AMR
Bei der Handhabung durch AGVs 
oder AMRs kann die Wagenbasis 
entsprechend den vom Roboter benötigten 
Spezifikationen modifiziert werden.

OPTIONEN

Optionen
Logistiklösungen
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Herausziehbarer Korb
Die Konfiguration mit 
herausnehmbarem Korb ermöglicht 
die Verwendung des Unitray für den 
Thermozyklus und eines leichteren 
Wagens (neutraler Wagen) für den 
Transport der Speisen von der Küche 
zur Abteilung. 

Der ergonomische Griff macht es 
dem Bediener leicht, den Korb in die 
speziellen Gleitführungen einzusetzen 
bzw. herauszuziehen.

Auswahl an neutralen Uniserv-Wagen

Uniserv Standard
Geschlossener Wagen

Uniserv Plus
Geschlossener und isolierter Wagen

Uniserv Jolly
Offener Wagen
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01

01

02

02

03

03
Das Doppeltürde-
sign halbiert den 
Platzbedarf der 
Türen beim Öffnen.

Optionen
Räder

Anzahl 4 (Standard): 2 schwenkbar Ø 160 mm | 2 fest Ø 200 mm 6 (optional): 4 schwenkbar Ø 160 mm | 2 fest Ø 200 mm

Einzelradbremse (Standard) Zentralisierte Bremse (optional)Bremstyp

Verzinktes Eisen (Standard) Edelstahl (optional)Material

Türen

2 Türen (Standard)

4 Türen (optional)

OPTIONEN
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Kippbare Fläche
Zusätzliche Arbeitsfläche, 
die sowohl bei der Speisen- 
Verteilung als auch beim 
Einsammeln der Tabletts 
genutzt werden kann.

Fallschutzrost
Diese Trennung zwischen 
den beiden Tablettreihen 
verhindert, dass die Speisen  
beim Transport verrutschen 
oder herunterfallen.

Multipower
System für die Optimierung 
der Energiespitzen, das 
eine Abschaltung der 
Wagenleistung ermöglicht, 
wenn der eingestellte 
Temperaturwert während des 
Zyklus erreicht wird.

Türschloss
Die Türen können 
abgeschlossen werden, damit 
Unbefugte sie nicht öffnen 
können.

Beutelhalterung
Ein rechts oder links an 
der kippbaren Fläche 
montierbares Zubehör 
ermöglicht die Aufnahme 
von GN-1/3-Behältern oder 
eines Abfallbeutels, der beim 
Einsammeln der Tabletts 
verwendet werden kann.

Vertikale Griffe
Als Zusatz zur serienmäßigen
Schiebestange verbessern 
diese Griffe die Ergonomie 
bei der Handhabung des 
Wagens.

Perimeterschutzaufkleber
Schutzklebestreifen aus 
PVC, die auf Höhe der Griffe 
angebracht werden, um 
ästhetische Schäden am 
Wagen zu vermeiden.

Oberer Kantenstoßschutz
Zusätzlich zu dem unten  
angebrachten Perimeter- 
Stoßschutz erhöht er den 
Schutz des Wagenaufbaus.

Kleiner Stoßschutz
Diese Alternative 
zum Perimeter-
Stoßschutz reduziert die 
Gesamtabmessungen des 
Wagens und macht diesen 
noch kompakter.

OPTIONEN
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RUNDER TELLER

RECHTECKIGE SCHALE

QUADRATISCHE SCHALE

SUPPENSCHALE

Größe des Porzellans Größe des Deckels

Ø215 x 21h mm Ø216 x 53,5h mm

Größe des Porzellans Größe des Deckels

177 x 111 x 35h mm 177 x 111 x 28h mm

Größe des Porzellans Größe des Deckels

120 x 120 x 42h mm 115 x 115 x 37h mm

Größe des Porzellans Größe des Deckels

Ø135 x 69 mm Ø122 x 18h mm

Abteilungskennzeichnung 
In PVC oder Edelstahl 
erhältliche Plakette, die zur 
Kennzeichnung des Zielortes 
des Wagens und/oder zur 
Befestigung von Dokumenten 
verwendet werden kann.

Externer  
Kerntemperaturfühler 
Zur Messung der Temperatur 
im Kern der Lebensmittel 
vor oder nach dem Wärme-/ 
Kühlzyklus.

Zubehör
Porzellan und Deckel 
Standard-Set aus hochwertigem 
Porzellan und passenden 
hitzebeständigen Polypropylendeckeln, 
das für die Gemeinschaftsverpflegung 
entwickelt wurde und eine optimale 
Leistung während des Aufwärmzyklus 
und bei der Verteilung gewährleistet.

DECKELFARBE Gelb        	    Orange
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Unitray S (Small) L (Large)

Abmessungen 766 x 1049 x 1360h mm 766 x 1049 x 1597h mm

Gewicht 176 kg 195 kg

Tablett-Fassungsvermögen 20 - 24 26 - 30 

Stromversorgung 380-400 V oder 220-230 V | 1 oder 3 Phasen

Frequenz 50 / 60 Hz

Leistung 2,6 bis 8,1 kW

Höchsttemperatur Warmfach +130°C

Mindesttemperatur Kaltfach -3°C

Schutzart (IP) IPX5 (IPX4 bei Zeroeffort-Versionen)

Zertifizierungen CE, IEC, CB

Innen Kammer und Tabletthalterung aus Edelstahl AISI 304.
Zwischenwand: aus Aluminium und Kunststoff, hitzebeständig, vollständig abwaschbar.

Außen Aufbau aus Aluminium mit hochdicker eloxierter Oberfläche, leicht zu reinigen.
Oberer Deckel und Frontplatte aus warmgeformtem ABS.
Stoßfeste HPL-Platten.
Perimeter-Stoßschutz aus Polyethylen von hoher Dichte.
Ergonomischer horizontaler Griff.

Bedienfeld Touchscreen-Display, 7 Zoll, mit Rahmen aus stoßfestem, warmgeformtem ABS.100  
programmierbare Thermozyklen.

Räder (Standard) Hochbelastbare Räder mit doppelten Präzisionskugellagern (2 schwenkbar Ø 160 mm mit 
Bremse, 2 fest Ø 200 mm).

TECHNISCHE DATEN

Technische Daten
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Rational Production srl
Via L. Galvani, 7/H 
24061 Albano S. Alessandro (BG)
Italy 

T. +39 035.452.1203 
F. +39 035.452.1983 
info@rationalproduction.com 
www.rationalproduction.com  


