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RATIONAL PRODUCTION EVOMULTI

Evomulti ist unser

mit integrierter
Konvektionstechnik fir die
Mehrportions-Speisenverteilung.
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Bereiche Vorteile der Kategorie

Evomulti ist fir die Gemeinschaftsverpflegung 0i. MEHRPORTIONSVERTEILUNG

den Gesundheitsbereich und insbesondere ~ Der Wagen ist mit Innenfachern und einer
fir Langzeitpflegeeinrichtungen, Arbeitsflache ausgestattet, die fir die
Unternehmen, Schulen und Geféangnisse Speisenverteilung aus Gastronorm-Behaltern
bestimmt. oder von Gastronorm-Rosten optimiert ist.

02. AKTIVE KONVEKTIONSTECHNIK
Konvektionstechnik zur Erhaltung der
organoleptischen Eigenschaften der Speisen
0 Qo M ooo sowohl wahrend der Warm-/Kuhlhaltefunktion/
omm ooo| .
Temperatur-Boost (C&S) als auch wahrend der
Regenerationszyklen (C&C oder C&F).

Krankenhduser Unternehmen Schulen Gefangnisse 03.

und Altenhsime TECHNOLOGIE AN BORD
Plug-in-Wagen, der eine flexible und einfache
Nutzung in jedem Kontext ermoglicht.
Ausgestattet mit einem Bordcomputer fiir ein
verbessertes Management der Arbeitsablaufe
und eine effizientere Temperaturiiberwachung in
Ubereinstimmung mit den HACCP-Standards.
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Cook and serve

Arbeitsablauf

Worum handelt es sich?

Das C&S-Arbeitssystem sieht vor, dass die
warmen Speisen direkt vor der Ausgabe

zubereitet werden, bei jedem Service.
Evomulti gewahrleistet die richtigen

Temperaturhaltung der Speisen von der
Zubereitung bis zur Ausgabe an den Gast.

EVOMULTI

C&S

Umluft-Warmfach/
Umluft-Kaltfach
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05. REINIGUNG

Nach der Riickkehr in die Kliche
wird der Evomulti gewaschen und
hygienisiert, damit er fir den
nachsten Service bereitsteht.

O4a. MOBILE VERTEILUNG

Zimmer-fur-Zimmer-Verteilung.
Passive Temperaturhaltung
aufgrund thermischer Tragheit.

04b. STATIONARE VERTEILUNG

Verteilung mit stationarem Wagen
im Speisesaal: Selbstbedienung
oder Tischbedienung.

Die Temperaturerhaltung erfolgt
passiv oder aktiv, durch
Stromanschluss des Wagens.

COOK AND SERVE
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01. ZUBEREITUNG

Bei jedem Service fur das
Mittag- oder Abendessen
werden die Speisen in der Kiiche
oder in einem anderen daflr
vorgesehenen Raum zubereitet.

02. BELADEN MIT DEN
BEHALTERN UND
TERMPERATURHALTEZYKLUS

Wenn die ersten Behalter in den
Wagen eingesetzt werden, wird der
Evomulti an die Stromversorgung
angeschlossen und sorgt flr die
Temperaturerhaltung der Speisen
durch Auswahl eines
vorprogrammierten Zyklus mit
seinem aktiven Konvektionssystem.

03. TRANSPORT VON DER
KUCHE IN DEN
SERVICEBEREICH

Auf dem Transportweg sorgt der
Evomulti dank perfekter Isolierung
fur die passive Temperaturhaltung
der Speisen.
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COOK AND CHILL 7/ COOK AND FREEZE 04

Cook and chill /
Cook and freeze

Arbeitsablauf

Worum

handelt es sich?

Evomulti in der Konfiguration C&C/C&F verfugt

Uber ein multifunktionales Warm-/Kaltfach und ein

Kaltfach; beide Facher funktionieren mit Umluft.

= e

Kaltfach /
Kaltfach

Warmfach /
Kaltfach

07. REINIGUNG
Nach der Riickkehr in die Kliche

wird der Evomulti gewaschen und
hygienisiert, damit er fur den

nachsten Service bereitsteht.

06a. MOBILE VERTEILUNG

[ 4 Zimmer-fur-Zimmer-Verteilung.
Passive Temperaturhaltung
u ~ - aufgrund thermischer Tragheit.
v L)
06b. STATIONARE VERTEILUNG R
v — 2 Verteilung mit stationarem Wagen

—
1W;

im Speisesaal: Selbstbedienung
oder Tischbedienung.
iy Die Temperaturerhaltung erfolgt

passiv oder aktiv, durch
Stromanschluss des Wagens.
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05. REGENERATION
Der Regenerationszyklus startet

automatisch zur voreingestellten Zeit.

Das Warmfach heizt sich auf, um die
Speisen zu regenerieren, wahrend
das Kaltfach die Speisen weiterhin
kalt halt.
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04. KUHLHALTEFUNKTION

Evomulti halt nach dem
Anschluss an die
Stromversorgung aktiv die
Kihlkette in beiden Fachern
aufrecht.

01. ENTNAHME DER SPEISEN

Die bereits zubereiteten und dann
tiefgekiihlten Mahlzeiten werden
dem Vorrat entnommen.

02. BELADEN MIT KALTEN
BEHALTERN

In einem Bereich mit kontrollierter
Temperatur werden die Behalter
mit den noch kalten Speisen in den
Evomulti geladen und dann in den
Regenerierungsbereich gebracht.

03. TRANSPORT VON DER

7 KUCHE IN DEN
REGENERIERUNGSBEREICHE

Auf dem Transportweg sorgt der

Evomulti dank perfekter Isolierung

fir die passive Temperaturhaltung

der Speisen.

EXTERNER TRANSPORT

Optimale Isolierung fir den externen
Transport mit Lastwagen oder
anderen Fahrzeugen.
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Vorteile
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Arbeitsflache

Ablageflache aus Edelstahl,
die beim Service als Arbeitsflache
verwendet werden kann.

Griffe

Ergonomisch und in einer vor
StoRken geschutzten Position.

C aluframe

Kabelschutzfach

Ein sicherer Aufbewahrungsort
fur das Kabel, wenn der Wagen
nicht in Gebrauch ist. Dies
garantiert langfristig eine
drastische Reduzierung von
Kabelschaden.

Innenkammer mit
abgerundeten Ecken

Leicht zu reinigen, dank
biindiger Oberflachen und
breiter Winkel, sowohl innen
als auch aufzen.

Perimeter-Stofsschutz

Zum Schutz aller Teile des
Wagens, insbesondere der
Tiren, auch in gecffneter
Stellung

> equalconvect

Hochbelastbare Rader
Erhaltlich in 4- oder 6-Rad-
Varianten und konfigurierbar
nach Materialart und
Bremssystem.
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DESIGN
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Design

Asthetik

Hochwertiges, lineares Design,
erhaltlich in Gelb oder Blau.

reddot award 2017

winner

Im Jahr 2017 wurde der Wagen
mit dem Red Dot Design Award
ausgezeichnet, einer der
begehrtesten Auszeichnungen
in der Designbranche.

Funktionsweise

Jeder Teil des Wagens bleibt innerhalb

des ursprunglichen Wagenvolumens,

einschliefilich Sonderzubehor:.

» Bessere Ergonomie und Sicherheit fir
die Bediener;

« Drastische Reduzierung von Schaden.

Hygiene

Biindige Oberflachen und Ecken mit einem
grofken Radius begrenzen die
Schmutzansammlung und erleichtern die
Reinigung, sowohl innen als auch aufien.
Die Open-Version des Evomulti ist
|IPX5-zertifiziert, die Bridge-Version und die
Open-Zeroeffort-Version sind IPX4-
zertifiziert.
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Grofsen und
Fassungsvermogen

Small (S) Variante St
1 Kammer (8 GN 1/1)

8 GN 1/

&)

Small (S) Variante S2
2 Kammern (7 GN 1/1)

4 GNA1A

3GN1/1

&)

L roe L Variante L2
arg ( ) 2 Kammern (16 GN 1/1)

8 GN1/1/| 8 GN 1A

&
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MODELLE UND KONFIGURATIONEN
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Konfigurationen

. . . Funktion und Elektrische Hauptstandards* / Leistung**
Grofse | Code | Konfiguration . .
Fassungsvermogen der Facher | 100\ 16A 3F+N+T | 230V 16A IF+N+T | 230V 13A 1F+N+T
S1.A m @ 3025 W 3025 W 2450 W
8
S
SIC @ @ 3025 W 3025 W 2450 W
8
S2.G @ @ e 3025 W 3025 W 2450 W
4 3
S2
S2.J @ @ e 3025 W 3025 W 2450 W
4 3
L2.0 m @ e 6850 W 3025 W 2450 W
8 8
L2
L2.R m @ e 6850 W 3025 W 2450 W
8 8

*Weitere elektrische Standards fiir die Grofse L erhéltlich: 230 V 32 A 1F+N+E /230 V16 A 3F+E / 230 V 32 A 3F+E 50 Hz
** Die Leistung bezieht sich auf die Grundkonfiguration des Produkts. Die zusétzliche elektrische Zeroeffort-Hybrid-Option erhéht die Leistung des Wagens um 600 W.

Verfligbare

Facher

S

Konvektionswarme
(max. 150°C)

Multifunktionskonvektionsfach

Regenerierung von Speisen
(mind. -3 °C max 150 °C)

@ S

Statische Kalte
Warm/Kalt-Mischfach fir die (mind. -3°C)
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SERIENMARIGE TECHNOLOGIEN 09

Serienmafiige Technologie

) S equalconvect

Equalconvect ist die beste
Konvektionsheiztechnologie auf dem
Markt, dank einer Reihe von Losungen,
die unser Know-how im Bereich
aerodynamischer Stromungen mit
technischen Ad-hoc-Losungen fur das
Warmemanagement kombinieren.

Hoherer Luftstrom im Vergleich zu
den ublichen Marktstandards.

Optimierter gleichmafiger,
horizontaler Luftstrom.

Axialventilatoren fur eine
intelligentere Luftverteilung.

Mehr Flexibilitat und Vielseitigkeit

Der durch Equalconvect generierte
zusatzliche Luftstrom kann fur die
Optimierung von Arbeitsablaufen mit
Sprint-Zyklen verwendet werden, aber
auch um optimale Qualitat durch die
Regenerierung mit niedrigen Temperaturen
anzustreben.

]
~~
~~
~~

Gleichméfigkeit der Temperaturen
Intelligente Verteilung von mehr Luft im
Vergleich zum Ublichen Marktstandard;
eine horizontale Leitung der Stromung
sorgt dafir, dass die Luft jede Ebene
gleichmaRig erreicht.

Qualitat und Appetitlichkeit
Moglichkeit der Regenerierung bei
niedrigen Temperaturen zur Erhaltung der
organoleptischen Eigenschaften der
Speisen.

Ausgewogen
Guter Kompromiss
zwischen Zeit und Qualitat

Qualitat
Regenerierung bei
niedriger Temperatur

Geschwindigkeit
Sprint-Zyklen

Energieeinsparung
25 % effizienter als die
vorherige Serie.
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C dluframe

Auf der Grundlage der aus der Luftfahrt
ubernommenen Aluframe -Technologie
haben wir einen kompakten, leichten,
nahtlosen Rahmen mit einer Struktur
aus eloxierten, straggepressten
Aluminiumprofilen entwickelt, die
durch verschraubte Eckverbindungen
miteinander verbunden sind.

Verschraubte Profile fur eine
leichtere Demontage.

Perimeterrahmen fur eine bessere
Kompaktheit.

Aluminium: 3-mal leichter als Stahl
ohne Einbufien bei der Festigkeit.

Recyceltes und recycelbares
Aluminium.

Das Aluminiumprofil ist so konzipiert,
dass es die vollstandige Vermeidung
von Warmebriicken mit der
Edelstahl-Innenkammer begunstigt.

S
c=

Ergonomie Nachhaltig

Aluframe macht den Wagen leichter Der Rahmen besteht aus recyceltem
und sorgt flr eine aufiergewohnliche Aluminium und ist am Ende der
Kompaktheit, die der Handhabung Lebensdauer des Gerats vollstandig
zugute kommt. recycelbar.

7

Energieeinsparung

Erhohte Lebensdauer durch die
Moglichkeit des Austauschs einzelner
Rahmenprofile und verbesserte
Warmedammung zur Begrenzung des
Energieverbrauchs.
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SERIENMARIGE TECHNOLOGIEN 1

' intelliflow

Intelliflow ist das neue
Steuerungssystem und so konzipiert,
dass es leicht zuganglich ist und
Bedienungsfehler ausschliefit.
Intelliflow beruht auf dem Linux-
Betriebssystem und ist unsere neue
Losung fur eine intuitive und einfache
Geratesteuerung Uber einen praktischen
7-Zoll- Touchscreen.

Einfache, intuitive Benutzeroberflache und ergonomische
Positionierung des Bildschirms sowohl in der Open- als

auch in der Bridge-Variante des Wagens.

Benutzerfreundlich Sicherheit

Verbesserte Benutzerfreundlichkeit dank Umfassendes Kontroll-/Diagnosesystem
einer Software- und Hardware-Architektur, ~ zur Uberwachung der korrekten Funktion
des Wagens gemaf den HACCP-Normen.

die das Lernen erleichtert und
Bedienungsfehler minimiert.

Umfangreiches Kontrollund
Diagnosesystem.

O
5o

Konnektivitat

Es besteht die Moglichkeit, tber das
Linux-Betriebssystem Verbindungen zu
roprietaren Peripheriegeraten oder unserer
firmeneigenen Software, wie z. B. unserem
Communicator, oder auch zu Geraten oder
Software von Drittanbietern herzustellen.
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OPTIONALE TECHNOLOGIEN

Tecnologie optional

@&._ communicator

Communicator ist die Software

fiir die Uberwachung von
Verteilungsprozessen nach HACCP-
Prinzipien und fur das Management
des Gerateparks. Communicator
ist, den Anforderungen an die
Ruckverfolgbarkeit entsprechend,
in zwei Versionen erhaltlich:

Basic und Premium.

Communicator Basic
Einsteigermodell, einfach zu
installieren und zu verwenden,
preiswert, fur die Bedurfnisse
kleiner Einrichtungen konzipiert.

Chiave USB

X

9

HACCP-Sicherheit

Uberwachung und Aufzeichnung der
Betriebstemperaturen und rechtzeitige
Erkennung von Anomalien, wodurch eine
hohe Lebensmittelsicherheit und ein
rechtzeitiges Eingreifen des Bedieners
gewahrleistet wird.

Funktionsweise

Kommunikationstechnik

Communicator Premium
Umfassende Konnektivitat in
Echtzeit. Ermoglicht zeitnahe
Eingriffe aus der Ferne, wobei die
Daten entweder in der Cloud oder
auf einem lokalen Server gespeichert
werden konnen.

WLAN

Temperaturverlauf

Alarmverlauf

Verwaltung mehrerer Anlagen

Verwaltung von Personalvollmachten

Back-up der Wagenprogrammierung

Individuelle Anpassung von Alarmen und
Betriebsanweisungen

Uberwachung in Echtzeit

Fernsteuerung und -programmierung

Installation auf lokalem Server (optional)

=

Zugriffsmoéglichkeiten

Das Cloud-System ermoglicht dem
Bediener den Zugriff auf Communicator
von jedem Gerat, das dieser besitzt.

Wirtschaftliche Einsparungen
Geringere Kosten und kiirzere
Interventionszeiten vor Ort durch die
Ruckverfolgung der Gerateleistungsdaten
und die Moglichkeit, diese Daten auch an
zugelassene Servicezentren
weiterzugeben.
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OPTIONALE TECHNOLOGIEN
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ﬁ 2zeroeffort

Zeroeffort Hybrid ist eine patentierte
Losung zur Erleichterung der Handhabung
auf ebenen Strecken. Die normale
Schubkraft des Bedieners wird elektrisch
unterstutzt und der Kraftaufwand auf diese

Weise minimiert.

e

Intuitiv

Die Steuerung ist in den
Schiebegriff integriert, sodass
die Handhabung vom ersten
Gebrauch an einfach ist.

Optimiert

Die von den Elektromotoren
erzeugte Schubkraft von 6 kg
ermoglicht es dem Bediener,
den Wagen muhelos zu
bewegen.

Patentiert

Die patentierte
Magnetkupplung ermoglicht
den Einsatz auch bei einem
technischen Defekt oder
wenn die Batterien leer sind.

Keine Zusatzkosten

Mit der Zeroeffort-Option kann der
Wagen von einer einzigen Person
gehandhabt werden, was fur
erhebliche Einsparungen bei den
Personalkosten sorgt.

Keine MSE Muskel-Skelett-
Erkrankungen (MSE) gehdren zu

den haufigsten Erkrankungen in
Zusammenhang mit der Handhabung
von Lasten. Die Zeroeffort-
Technologie minimiert das Risiko von
arbeitsbedingten Muskel- und Skelett-
Erkrankungen im Bereich des Ruckens,
des Nackens, der Schultern sowie der
oberen und unteren Gliedmafien.

Funzionalita

Elektromotor mit magnetischem Antrieb
100 W (x2)
Lithium-Eisen-Phosphat (LiFePO4)

Technologie

Motorleistung

Batterien

Dauer der vollstandigen Stunde (wahrend des Regenerationszyklus)

Batterielaufzeit 1 Stunde (Dauerbetrieb)
2 Stunden (Nutzung beim Service)
Schutzart IPX4
Gerauschpegel <58 Db
Automatische Bergauf-/Bergab-Bremse X

Manuelle Bewegung

Notaus-Taste

Patent Patentiert von Rational Production
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Optionen

Logistiklésungen

Herausziehbarer Korb P
Die Einkammervarianten (St und L2) ' - “Erl
konnen mit einem herausziehbaren Korb ] v

konfiguriert werden. Der Korb kann in den
neutralen und isolierten Evoserv-Plus-
Wagen liberfiihrt werden.

= ation? gl e
Diese Losung ist ideal flr zentralisierte -y _%'
Kichen. Der Evoserv-Plus-Wagen wird :
zur passiven Kuhlhaltung verwendet, bis
der Korb in den Evomulti liberfiihrt wird.

Teleskop-Zughaken

Dieser ermoglicht es, mithilfe geeigneter
Zugvorrichtungen bis zu 4 miteinander
verbundene Wagen zu bewegen.

rabonal® morat | rahonar
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Optionen

Open-Variante (Standard)

Neutrale Arbeitsflache
Arbeitsplatte aus Edelstahl
AlSI304, die als Ablageflache bei
der Verteilung oder als Aussteller
bei der Selbstbedienung
verwendet werden kann.

Obere Ablage und
Niesschutzglas

Grofie zusatzliche, funktionelle
Ablageflache oben und Glasfront,
die ein Maximum an Hygiene

bei der Verteilung gewahrleistet,
ohne die Sicht auf das Produkt zu
behindern.

Warmeflache und Heizstrahler
Warmeflache und in die obere
Ablage integrierte Heizstrahler
zur Temperaturhaltung bei der
Verteilung der Speisen.

LED-Leuchten

Zusatzliche, nicht heizende
LEDLeuchten an der oberen Ablage,
um die Speisen-Verteilung auch
dann zu erleichtern, wenn der
Wagen nicht an die Stromversorgung
angeschlossen ist.
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Kippbare Flache und Beutelhalterung
Diese Optionen sind sowohl fur die
Open- als auch fur die Bridge-Variante
erhaltlich.

Klippbare Flache

Zusatzliche Arbeitsflache, die sowohl bei
der Speisen-Verteilung als auch beim
Einsammeln der Tabletts genutzt werden
kann. Erhaltlich sowohl fur die kurze als
auch fur die lange Seite des Wagens.

Beutelhalterung
Jede ausklappbare Flache kann Uber eine
Beutelhalterung oder Uber eine Halterung
fur bis zu 4 zusatzliche Behalter pro Wagen
verfugen.

Beutelhalterung rechts

Kippbare
Flache B

Beutelhalterung
links

i Beutelhalterung
Ml rechts

Kippbare

Kippb
Fliche C s

Flaiche A

Beutelhalterung
links
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Rader

Anzahl 4 (Standard): 2 2 schwenkbar @ 160 mm | 2 fest @ 200 mm 6 (optional): 4 schwenkbar @ 160 mm | 2 fest @ 200 mm
Bremstyp Einzelradbremse (Standard) Zentralisierte Bremse (optional)

Material Verzinktes Eisen (Standard) Rostfreier Stahl (optional)

Tirschloss

Die Turen konnen
abgeschlossen werden,
damit Unbefugte sie nicht
offnen konnen.

Begrenzungsbarriere

Uber die beiden seitlichen
Barrieren hinaus, welche auf
die Arbeitsflache montiert
sind, verfugt Evomulti

auch Uber ein oder zwei
weitere Barrieren, um alle
Arbeitsflachen abzusperren.
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ZUBEHOR
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Zubehor

Behalter und Deckel

Komplettes Sortiment an Gastronorm-
Behaltern mit Deckel.

Roste

Zusatzliche Ablageflache fur Teller oder
Einwegbehaltern innerhalb des Warmund/
oder Kaltfachs.

Abnehmbarer Ablagerost

Zusatzliche Ablageflache fur Teller oder
Behalter. Nicht kompatibel, wenn der
Wagen mit der optionalen kippbaren
Flache ausgestattet ist.

Befestigungen fiir Behalter und Aussteller
Nutzliches Zubehor, das zur Sicherung von
Behaltern dient, die auf der Arbeitsflache
oder der Ablage der Lichtbrucke abgestellt
sind, und verhindert, dass diese bei der
Speisen-Verteilung verrutschen.

Externer Kerntemperaturfiihler

Zur Messung der Temperatur im Kern der
Lebensmittel vor oder nach dem Warme-/
Kuhlzyklus.



Technische Daten

Abmessungen (Open)

863 x 760 x 956 mm 1297 x 760 x 956 mm

Abmessungen (Bridge)

863 x 760 x 1391 mm 1297 x 760 x 1391 mm

Gewicht 95 kg 145 kg
. .. 8 GN 1/ 8+ 8GN 1/
Fassungsvermogen der Behalter 4 +3GN 1/ 8+ 4+3GNiA

Stromversorgung 220-230 V oder 380-400 V |1 oder 3 Phasen
Frequenz 50 / 60 Hz

Leistung 2,45 bis 7,9 kW
Hochsttemperatur Warmfach +150°C
Mindesttemperatur Kaltfach -3°C

Schutzart (IP)

IPX5 (IPX4 fir Bridge-Versionen und Versionen mit dem optionalen Zeroeffort Hybrid)

Zertifizierungen

CE, IEC,CB

Innen

Umluftkammern und -gehause aus Edelstahl und mit grofen Biegeradien und
flachenblindigen Fugen fir eine einfache Reinigung.

Aufen

Aufbau aus Aluminium mit hochdicker eloxierter Oberflache, leicht zu reinigen.
Seitliche Abdeckungen aus warmgeformtem ABS.

Stofsfeste HPL-Platten.

Ergonomische Schiebegriffe in stokgeschitzter Position.

Bedienfeld

Touchscreen-Display, 7 Zoll, mit Rahmen aus stofifestem, warmgeformten ABS.
100 programmierbare Warme-/Kuihl-Zyklen.

Rader (Standard)

Hochbelastbare Rader mit doppelten Prazisionskugellagern
(2 schwenkbar @ 160 mm mit Bremse, 2 fest @ 200 mm).
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